HET 4 GANGEN DINER MET SMAAK
LOKAAL VLEES EN GEMAK.

Voorgerecht

e Carpaccio van Terschellinger lamsham
met sla, dressing, parmesan en pijnboompitten
of
» Salade gerookte eendenborst
met dressing en cranberrysaus

Tussengerecht

® Ossenstaartsoep
of
e Pompoensoep

Hoofdgerecht

e Gestoofde kalfsucade
Geserveerd met groenten, truffeljus, aardappeltim-
baaltje en stoofperen
Of
e Terschellinger lamsnekfilet
Geserveerd met ratatouille, jus van gepofte
knoflook, aardappel-knolselderij moussefine
en stoofperen

Nagerecht

e Tiramisu met speculaas
Of
* Chocolademousse

Het gehele menu wordt dusdanig voorbereid,
dat u producten enkel nog hoeft op te warmen
volgens beschrijving en de ingrediénten op te
bouwen tot een prachtig kerstdiner.




